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Uverejnenie Ziadosti o zapis ndzvu do registra podla linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o systémoch kvality pre pol'nohospodirske vyrobky
a potraviny

(2021/C 311/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest nimietku proti ziadosti podla ¢cldnku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (') do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

)EDNOTNY DOKUMENT
,ALHO DA GRACIOSA“
EU &: PGI-PT-02605 - 11. 5. 2020
CHOP () CHZO (X)

1. Néazov [CHOP alebo CHZO]
»Alho da Graciosa“

2. Clensky 3tit alebo tretia krajina

Portugalsko

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

»Alho da Graciosa®, cesnak druhu Allium sativum L., sa vyskytuje vo forme suSenych hldvok, a to bud’ samostatne,
alebo vo vrko¢och, pri¢om priemer kazdej celej o$tipanej hlavky je najmenej 3 cm.

Hlévky, ktoré majii ovilny tvar a st obalené roznymi vrstvami bielych vonkajsich Supiek, ktoré sa Tahko odstranujd,
pozostavajl zo stricikov s pevnou, hladkou struktirou obalenou ¢ervenkasto ruzovymi Supkami.

Co sa tyka vone, striciky cesnaku ,Alho da Graciosa“ sa vyznaCujii voiiou strednej nizkej intenzity, a to aj
v nelisovanom stave.

Co sa tyka chuti, cesnak ,Alho da Graciosa“ m4 intenzivnu, velmi prijemna chut so slabou dochufou.

Medzi dolezité aspekty jeho chemického zloZenia patri vysoky obsah zinku (viac ako 7 mgfkg), Zeleza (viac ako
8 mg/kg), horcika (viac ako 170 mg/kg) a alicinu (viac ako 3 500 mg/kg), vdaka ktorému mé cesnak ,Alho da
Graciosa“ konzervacné vlastnosti.

3.3. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vietky kroky vyroby (vyber najlepsich striacikov cesnaku na sadenie, pestovanie a zber).

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd’. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
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3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Ostrov Graciosa na sostrovi Azory.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou
Suavislost vychddza z charakteristickych vlastnosti a kvalit cesnaku ,Alho da Graciosa“.

Co sa tyka jeho povesti, treba poznamenat, Ze ,,Alho da Graciosa“ sa na ostrove Graciosa tspesne pestuje od prichodu
prvych osadnikov na zaciatku 15. storocia, a to vdaka priaznivej pdde a priaznivym klimatickym podmienkam.

V priebehu generdcii sa cesnak z ostrova Graciosa zlepSoval, kedZe vyrobcovia pouzivali na mnoZenie najlepsie kusy,
t. j. tie, ktoré zachovavajii jeho hlavné charakteristické vlastnosti, ako je farba a velkost.

V &ase prvého osidlenia ostrova sa zistilo, Ze rezim zrazok a tirodnd pdda st vhodné na pestovanie ovocia a zeleniny.
Ostrovania boli prevazne polnohospodarmi produkujicimi pre vlastné potreby a cesnak, ktory pestovali, vynikal nad
ostatnymi plodinami.

Ostrov Graciosa bol vzdy zndmy ako Terra do Alho (krajina cesnaku), pricom cesnak je zndzorneny na erbe jednej
z najikonickejsich farnosti na ostrove, farnosti Sdo Mateus.

Z tychto podmienok vyplyvaji osobitné vlastnosti cesnaku ,Alho da Graciosa“, pre ktory je charakteristickd vona
strednej nizkej intenzity, a to aj v nelisovanom stave, a jeho intenzivna, velmi prijemnd chut so slabou dochutou,
ktoré sti vysledkom nielen podnych a klimatickych podmienok na ostrove, ale aj starostlivosti vyrobcov v priebehu
rokov, pri¢om nedoslo k zavedeniu ziadnych kultivarov z inych regiénov.

Hoci podnebie ostrova Graciosa, podobne ako podnebie ostatnych ostrovov na stiostrovi, md mierne ocednske ¢rty,
ostrov Graciosa ma najniz$i Ghrn zrdzok na Azorach, pri¢om najsuch$imi mesiacmi st maj a august. Je to v dosledku
jeho reliéfu, pre ktory sti typické roviny s nizkou nadmorskou vyskou, ktoré st chranené pred silnymi vetrami a maji
vela slne¢ného svitu.

Pody ostrova Graciosa st plytké, bezné andické hnedozeme a regolitové pody povodom z cadica alebo
z pyroklastického materidlu nachddzajiceho sa na plytkom cadici.

Tieto sopecné pody s mierne kyslym alebo neutrdlnym pH sti bohaté na mikroziviny, ako je zinok a Zelezo, ktoré sii
klticové pre rast sadenic a tvorbu chlorofylu a fotosyntézu. Tato pdda je vhodnd na pestovanie cesnaku a podnecuje
tvorbu alicinu, ¢im napoméha rastu cesnaku a doddva mu charakteristické vlastnosti uvedené v bode 3.2.

Obsah alicinu sa zna¢ne li$i v zdvislosti od urcitych environmentdlnych faktorov, pricom jeho obsah v cesnaku
zvysuje vysoké pH pody, velké mnozstvo slne¢ného svitu a nizky dhrn zrdzok (Eagling a Sterling, 2000).

Priemerny obsah alicinu v cesnaku sa pohybuje od 1 800 mg/kg do 3 600 mg/kg, zatial ¢o analyza cesnaku ,Alho da
Graciosa“ pomocou vysokot¢innej kvapalinovej chromatografie odhalila priemerny obsah alicinu viac ako 3 500

mg/kg.

Pokial ide o podmienky na pestovanie, priemerné pH pddy na ostrove Graciosa je 6,2, ¢o spolu s nizkym thrnom
zrdZzok a slneénym charakterom krajiny priaznivo vplyva na tvorbu alicinu, ktory je hlavnou antimikrobidlnou
zlozkou cesnaku ,Alho da Graciosa“.

Vzhladom na jeho vlastnosti ndvstevnici ostrova ¢asto vyhladdvaji kulindrske $peciality ochutené cesnakom ,Alho da
Graciosa“ alebo z neho pripravené, ako je napriklad sldvna omdcka molhanga poddvand s Cerstvou rybou, pokrm z ryb
molho a pescador, typickd klobdsa z ostrova Graciosa (linguica da Graciosa) alebo grilované prilipky (lapas grelhadas),
vdaka ktorym je cesnak ,Alho da Graciosa“ vysoko cenenym vyrobkom, ktory pouzivaja slavni $éfkuchdri nielen pre
jeho osobitt chut a voriu, ale aj preto, Ze je zndmy svojimi konzerva¢nymi vlastnostami vyplyvajicimi z vysokého
obsahu alicinu.
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,2Alho da Graciosa“ bol podrobeny testom ako inhibitor baktérie Listeria monocytogenes — patogénneho
mikroorganizmu schopného preZit a rast na potravinach chladenych pri nizkych teplotich, v désledku ¢oho sa tazko
kontroluje — a zistilo sa, Ze md vacsiu inhibi¢na schopnost ako iné druhy ruzového cesnaku na trhu [Voz do Campo,
Cislo 224, a Pimentel, Paulo (2008), Azorska univerzita].

Z testov uskuto¢nenych na mletom mase takisto vyplynulo, Ze cesnak ,Alho da Graciosa“ jasne spomalil rast baktérie
L. monocytogenes az do treticho dna zmrazenia [Voz do Campo, ¢islo 224, a Pimentel, Paulo (2008), Azorskd univerzita].

Co sa tyka dobrého mena a povesti cesnaku ,Alho da Graciosa®, treba spomentt iniciativu Obchodnej komory okresu
Angra do Heroismo a Obchodného centra ostrova Graciosa z roku 2019, v rdmci ktorej spolo¢ne zorganizovali prvy
festival cesnaku ,Alho da Graciosa“, ktory zahfnial diskusie, ukdzky varenia, semindre, Skolské aktivity, $pecidlne
ponuky restaurdcii s jedlami (od predjedal po dezerty) pripravenymi z cesnaku, prehliadky so sprievodcom a predaj
regiondlnych vyrobkov s cielom obozndmit verejnost s cesnakom ,Alho da Graciosa, preddvat ho a propagovat ho.

Pri tejto prilezitosti vysli v najvyznamnejsich regiondlnych a celostitnych novindch mnohé ¢linky, a to konkrétne
v novindch Piblico a Agoriano Oriental, a v odbornych casopisoch ako Vida Rural, Voz do Campo, Agrotec
a Agronegécios, pricom spolu s dal§imi médiami pripisali velky vyznam nielen samotnému festivalu, ale najma
upriamili pozornost na vlastnosti cesnaku ,,Alho da Graciosa“ prezentované pocas podujatia.

Medzi tieto ¢lanky patril ¢ldnok s ndzvom ,Nech Zije cesnak! Osobitny a jedinecny cesnak ostrova Graciosa“ (E viva
0 alho! 0 da Graciosa que € diferente e iinico) uverejneny v novinach Piiblico, ¢ldnok s ndzvom ,,Alho da Graciosa’ je stéle
podnetom na rozhovor“ (O Alho da Graciosa ainda vai dar que falar) uverejneny v casopise Vida Rural a ¢lanok
s ndzvom ,,Alho da Graciosa’, prirodnd zldcenina s konzervaénymi vlastnostami“ (O Alho da Graciosa, um composto
natural com propriedades conservantes) uverejneny v ¢asopise Negdcios do Campo.

Uvedeny clanok s ndzvom ,Nech Zije cesnak! Osobitny a jedinecny cesnak ostrova Graciosa“ (E viva o alho! o da
Graciosa que ¢ diferente e tinico) uverejneny v novindch Piiblico obsahoval tento odsek: ,Ostrov Graciosa je od nepamiti
zndmy ako ostrov cesnaku a od 50. rokov 20. storocia je pestovanie cesnaku stdle dolezitejsie, pricom nadobuda
znaény vyznam pre miestne rodinné hospodarstvo (spolu s lupinou, fazulou a obilim). Cesnak sa rozsiril na dalsie
ostrovy patriace do strednej skupiny, tzv. ilhas de baixo, pomocou plavidla Ferndo Magalhdes, ktoré v tych casoch
zabezpecovalo spojenie medzi nimi. Vetko sa vSak zmenilo po ni¢ivom zemetraseni 1. janudra 1980, ktoré
sposobilo, Ze velkd Cast obyvatelstva opustila ostrov. Polia a plodiny zostali opustené a pestovanie cesnaku takmer
zaniklo.”

Cesnak ,Alho da Graciosa“ bol neddvno vybrany, aby reprezentoval azorské vyrobky na pamitnej zndmke vydanej
portugalskou postou, CTT — Correios de Portugal S.A., pri prileZitosti oslavy Stvrtého ro¢nika Dria ndrodnej
gastrondmie. Zndmka bola vydand pocas osldv Diia ndrodnej gastrondémie zorganizovanych Azorskym zdruZenim
pre vybrané pokrmy (Confraria Gastrénomos dos Acores), ktoré je clenom Portugalskej federdcie zdruZenia pre vybrané
pokrmy (Federacdo Portuguesa das Confrarias Gastrondmicas).

Vzhladom na charakteristické vlastnosti cesnaku ,Alho da Graciosa“, vdaka ktorym vynikd ako vysoko ceneny
a vazeny vyrobok, sa dopyt neobmedzuje len na regiondlny trh. Naopak, takisto ho mozno ndjst v inych castiach
Portugalska, kde ho pouzivaji viaceri najlepsi kuchdri krajiny, ktori tak vyuZivajii jeho kulindrske vlastnosti bez toho,
aby riskovali nadmerny zdpach alebo prili§ silnt voriu.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

(¢ldnok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/horticolas/docs/CE_Alho_Graciosa_IGP.pdf
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